Das Lamm
zu Gast bei 2
Bickel-Stumpf s

Wir decken unsere Tafel fur 10 Personen Wer bei dieser einmaligen Gelegenheit dabei
und freuen uns sehr auf unser erstes sein mochte, sollte sich direkt im Weingut
POP UP RESTAURANT. Bickel-Stumpf melden.

Wann? Telefon: 09331-2847

—  Freitag, 14. August 2026 — 19 Uhr Mail: info@bickel-stumpf.de

— Samstag, 15. August 2026 — 19 Uhr
— Sonntag, 16. August 2026 — 11.30 Uhr

Wo?

—  Weingut Bickel-Stumpf
Kirchgasse 5
97252 Frickenhausen am Main

Wie viel?
— Der Genussbeitrag fur das 6-Gange Menu

betragt 190,-€ pro Person, inkl. Wasser,
Wein und Espresso.

Bitte beachten Sie: Sollten Sie mit Unvertraglichkeiten geplagt sein, eine Vegetarische oder Vegane Lebensweise fihren oder keinen Alkohol genieB3en,
bitten wir Sie, von einer Anmeldung abzusehen, da wir darauf leider nicht eingehen kdnnen. Vielen Dank flr |hr Verstandnis!



Das Lamm
zu Gast bei
Bickel-Stumpf

Wein verbindet...genau das diirfen wir immer wieder erleben und daraus ist etwas ganz

Besonderes entstanden:

Jocelyne und Manuela durchliefen gemeinsam
ihre Ausbildung im Romantikhotel Sackmann.
Wahrend Jocelyne ihren Weg in der Gastronomie
einschlug, spezialisierte sich Manuela auf die
Weinbranche. Der Kontakt zwischen den beiden
riss nie ganz ab — und intensivierte sich wieder,

Aktuell wird das Lamm umgebaut, weshalb

das Restaurant Uber die Sommerwochen
geschlossen bleibt. Daraus entstand die Idee,
dass Holger wieder in seiner frankischen Heimat
die Kochtopfe zum Glihen bringt — und wir sind
stolz, dass er dies bei uns tut.

als Jocelyne mit inrem Mann Holger das Lamm
in Hohenklingen Ubernahm und Matthias mit
Manuela das Weingut Bickel-Stumpf fUhrte.

Doch nicht nur die Liebe zum Wein verbindet
die vier, sondern auch die Leidenschaft fur gutes
Essen und Franken. Holger, ein waschechter
Unterfranke aus Mainbernheim, nach Stationen
in der Sternegastronomie — sowohl im In- als
auch im Ausland — sowie nach seinem Abschluss
als Hotelbetriebswirt und Kuchenmeister an der
Hotelfachschule Heidelberg, tbernahm zusam-
men mit Jocelyne 2022 den Familienbetrieb in
Hohenklingen. Ein Traditionshaus, bekannt fur
regionale, saisonale Kuche und Wildgerichte.

Jocelyne & Holger

Wir freuen uns auf ein Genussvolles Wochenende mit lhnen!
Jocelyne, Holger, Manuela und Matthias




